
Hausgemachte Gänseleberterrine mit Schalottenconfit 
und Brioche
Terrine de foie gras maison avec confit d’échalote et brioche
Homemade foie gras terrine with shallot confit and brioche

Sorbet mit Crémant
Sorbet avec crémant
Sorbet with crémant

US-Rinderbavette 250g mit Soße und Beilagen nach Wahl
Bavette de boeuf US 250g, sauce et accompagnement au choix
US Beef bavette 250g, with sauce and side dishes
of your choice
ou

Sankt Petersfisch Filet mit Soße und Beilagen nach Wahl 
Filet de Saint Pierre sauce vierge, accompagnement au choix
John Dory fillet with sauce vierge and  side dishes 
of your choice

Schokoladentartelette mit leichter Schokoladenmousse, 
knusprigem Biskuit und Tonkabohneneis
Tartelette au chocolat avec une légère mousse au chocolat,
biscuit croustillant et glace à la fève tonka
Chocolate tartlet with light chocolate mousse, crispy biscuit 
and tonka bean ice cream

01 	Amuse-bouche

02 	Vorspeise
	 Entrée

04 	Sorbet

05 	Hauptgericht
	 Plat

06 	Dessert

Menü | Menu 	 70,00€*

discoveryThe

14.10.-01.11.

*	Profitieren Sie mit einer vollständig ausgefüllten Stempelkarte von einem Vorteilspreis von 55€.
	 Profitez d’un prix privilégié de 55€ avec votre carte de tampons complétée.
	 Enjoy a special rate of €55 with a completed stamp card.


